ANEXO VI
REGULAMENTO TECNICO DA COLETA DE
LEITE CRU REFRIGERADO E SEU TRANSPORTE A GRANEL

1. Alcance

1.1. Objetivo
Fixar as condi¢cdes sob as quais o Leite Cru Refrigerado, independentemente do seu
tipo, deve ser coletado na propriedade rural e transportado a granel, visando promover
a reducdo geral de custos de obtencdo e, principalmente, a conservacdo de sua
qualidade até a recepcao em estabelecimento submetido a inspec¢do sanitéria oficial.

2. Descricéao

2.1. Definicao

2.1.1. O processo de coleta de Leite Cru Refrigerado a Granel consiste em
recolher o produto em caminhdes com tanques isotérmicos construidos internamente
de aco inoxidavel, através de mangote flexivel e bomba sanitaria, acionada pela
energia elétrica da propriedade rural, pelo sistema de transmissao ou caixa de cambio
do proéprio caminhao, diretamente do tanque de refrigeracdo por expanséo direta ou
dos latbées contidos nos refrigeradores de imerséao.

3. InstalacgOes e Equipamentos de Refrigeracao

3.1. Instalagcbes: deve existir local proprio e especifico para a instalacdo do
tanque de refrigeracdo e armazenagem do leite, mantido sob condi¢cdes adequadas de
limpeza e higiene, atendendo, ainda, o seguinte:

- ser coberto, arejado, pavimentado e de facil acesso ao veiculo coletor,
recomendando-se isolamento por paredes;

- ter iluminacdo natural e artificial adequadas;

- ter ponto de agua corrente de boa qualidade, tanque para lavagem de latdes
(quando utilizados) e de utensilios de coleta, que devem estar reunidos sobre uma
bancada de apoio as operacdes de coleta de amostras;

- a qualidade microbioldogica da agua utilizada na limpeza e sanitizagdo do
equipamento de refrigeracdo e utensilios em geral constitui ponto critico no processo
de obtencdo e refrigeracdo do leite, devendo ser adequadamente clorada.

3.2. Equipamentos de Refrigeracéo

3.2.1. Devem ter capacidade minima de armazenar a producdo de acordo com a
estratégia de coleta;

3.2.2. Em se tratando de tanque de refrigeracdo por expansdo direta, ser
dimensionado de modo tal que permita refrigerar o leite até temperatura igual ou
inferior a 4°C (quatro graus Celsius) no tempo maximo de 3h (trés horas) apds o
término da ordenha, independentemente de sua capacidade;

3.2.3. Em se tratando de tanque de refrigeracdo por imerséo, ser dimensionado
de modo tal que permita refrigerar o leite até temperatura igual ou inferior a 7°C (sete
graus Celsius) no tempo maximo de 3h (trés horas) apdés o término da ordenha,
independentemente de sua capacidade;

3.2.4. O motor do refrigerador deve ser instalado em local arejado;

3.2.5. Os tanques de expansao direta devem ser construidos e operados de
acordo com Regulamento Técnico especifico.

4. EspecificacOes Gerais para Tanques Comunitarios
4.1. Admite-se o uso coletivo de tanques de refrigeracdo a granel (“tanques
comunitarios™), por produtores de leite, desde que baseados no principio de operacao



por expansao direta. A localizagcdo do equipamento deve ser estratégica, facilitando a
entrega do leite de cada ordenha no local onde o mesmo estiver instalado;

4.2. Nao é permitido acumular, em determinada propriedade rural, a produgédo
de mais de uma ordenha para envia-la uma Unica vez por dia ao tanque comunitario;

4.3. Nao sdo admitidos tanques de refrigeracdo comunitarios que operem pelo
sistema de imersao de latdes;

4.4. Os latbes devem ser higienizados logo apés a entrega do leite, através do
enxaglie com agua corrente e a utilizacdo de detergentes biodegradaveis e escovas
apropriadas;

4.5. A capacidade do tanque de refrigeracdo para uso coletivo deve ser
dimensionada de modo a propiciar condi¢cfes mais adequadas de operacionalizacdo do
sistema, particularmente no que diz respeito a velocidade de refrigeracdo da matéria-
prima.

5. Carro com tanque isotérmico para coleta de leite a granel

5.1. Além das especificacdes gerais dos carros-tanque, contidas no presente
Regulamento ou em legislacédo especifica, devem ser observadas mais as seguintes:

5.1.1. A mangueira coletora deve ser constituida de material atoxico e apto
para entrar em contato com alimentos, apresentar-se internamente lisa e fazer parte
dos equipamentos do carro-tanque;

5.1.2. No caso da coleta de diferentes tipos de leite, a propriedade produtora de
Leite tipo B deve dispor do equipamento necessario ao bombeamento do leite até o
caminhdo-tanque;

5.1.3. Deve ser provido de caixa isotérmica de facil sanitizacdo para transporte
de amostras e local para guarda dos utensilios e aparelhos utilizados na coleta;

5.1.4. Deve ser dotado de dispositivo para guarda e protecdo da ponteira, da
conexao e da régua de medicao do volume de leite;

5.1.5. Deve ser, obrigatoriamente, submetido a limpeza e sanitizagdo apds cada
descarregamento, juntamente com 0s seus componentes e acessorios.

6. Procedimentos de Coleta

6.1. O funcionario encarregado da coleta deve receber treinamento basico sobre
higiene, analises preliminares do produto e coleta de amostras, podendo ser o proprio
motorista do carro-tanque. Deve estar devidamente uniformizado durante a coleta. A
ele cabe rejeitar o leite que ndo atender as exigéncias, o qual deve permanecer na
propriedade;

6.2. A transferéncia do leite do tanque de refrigeracdo por expansao direta para
o carro-tanque deve se processar sempre em circuito fechado;

6.3. Sdo permitidas coletas simultaneas de diferentes tipos de leite, desde que
sejam depositadas em compartimentos diferenciados e devidamente identificados;

6.4. O tempo transcorrido entre a ordenha inicial e seu recebimento no
estabelecimento que vai beneficia-lo (pasteurizacdo, esterilizacdo, etc.) deve ser no
maximo de 48h (quarenta e oito horas), independentemente do seu tipo,
recomendando-se como ideal um periodo de tempo nédo superior a 24h (vinte e quatro
horas);



6.5. A eventual passagem do Leite Cru Refrigerado na propriedade rural por um
Posto de Refrigeracdo implica sua refrigeracdo em equipamento a placas até
temperatura ndo superior a 4°C (quatro graus Celsius), admitindo-se sua permanéncia
nesse tipo de estabelecimento pelo periodo maximo de 6h (seis horas);

6.6. A passagem do Leite Cru tipo C, enquanto perdurar a sua producdo, por
um Posto de Refrigeracdo implica sua refrigeracdo em equipamento a placas até
temperatura ndo superior a 4°C (quatro graus Celsius), admitindo-se sua permanéncia
nesse tipo de estabelecimento pelo periodo maximo de 24h (vinte e quatro horas);

6.7. Antes do inicio da coleta, o leite deve ser agitado com utensilio préprio e
ter a temperatura anotada, realizando-se a prova de alizarol na concentragdo minima
de 72% v/v (setenta e dois por cento volume/volume). Em seguida deve ser feita a
coleta da amostra, bem como a sanitizacdo do engate da mangueira e da saida do
tanque de expansdo ou da ponteira coletora de aco inoxidavel. A coleta do leite
refrigerado deve ser realizada no local de refrigeracdo e armazenagem do leite;

6.8. Apé6s a coleta, a mangueira e demais utensilios utilizados na transferéncia
do leite devem ser enxaguados para retirada dos residuos de leite. Para limpeza e
sanitizacdo do tanque de refrigeracdo por expanséo direta, seguir instrucdes do
fabricante do equipamento. O enxaglie final deve ser realizado com agua em
abundancia;

6.9. No caso de tanque de expansdo comunitario, o responsavel pela recepcao
do leite e manutencdo das suas adequadas condi¢cbes operacionais deve realizar a
prova do alizarol na concentracdo minima de 72% v/v(setenta e dois por cento
volume/volume) no leite de cada latdo antes de transferir o seu conteldo para o
tanque, no proprio interesse de todos os seus usuarios;

6.10. As amostras de leite a serem submetidas a analises laboratoriais devem
ser transportadas em caixas térmicas higienizaveis, na temperatura e demais
condi¢cbes recomendadas pelo laboratério que procedera as analises;

6.11. A temperatura e o volume do leite devem ser registrados em formularios
proprios;

6.12. As instalacfes devem ser limpas diariamente. As vassouras utilizadas na
sanitizacdo do piso devem ser exclusivas para este fim;

6.13. O leite que apresentar qualqguer anormalidade ou n&o estiver refrigerado
até a temperatura maxima admitida pela legislacdo em vigor ndo deve ser coletado a
granel.

7. Controle no Estabelecimento Industrial
7.1. A temperatura maxima do Leite Cru Refrigerado no ato de sua recepgdo no
estabelecimento processador € a estabelecida no Regulamento Técnico especifico;

7.2. As analises laboratoriais de cada compartimento dos carros-tanque devem
ser realizadas no minimo de acordo com a frequUéncia especificada para os produtores
nos Regulamentos Técnicos de cada tipo de leite;

7.3. O Servico de Inspecado Federal - SIF/DIPOA pode determinar a alteracao
dessa frequéncia minima, abrangendo total ou parcialmente os tipos de analises



indicadas para cada tipo de leite, sempre que constatar desvios graves nos dados
analiticos obtidos ou que ficar evidenciado risco a saude publica;

7.4. Para recepcdo de diferentes tipos de leite, a plataforma deve descarregar
primeiramente o Leite tipo B ou efetuar a sanitizacdo apdés a recepcao de outros tipos
de leite ou, ainda, utilizar linhas separadas para a sua recep¢ao;

7.5. No descarregamento do leite contido nos carros - tanques, podem ser
utiizadas mangueiras no comprimento estritamente necessario para efetuar as
conexdes. Tais mangueiras devem apresentar as caracteristicas de acabamento
mencionadas neste Regulamento;

7.6. O leite refrigerado a granel pode ser recebido a qualquer hora, de comum
acordo com a empresa, observados o0s prazos de permanéncia na
propriedade/estabelecimentos intermediarios e as temperaturas de refrigeracéo.

8. Procedimentos para Leite com Problema

8.1. O leite do produtor cujas andlises revelarem problemas deve ser,
obrigatoriamente, submetido a nova coleta para andlises no dia subseqgiiente. Nesse
caso, o produtor deve ser comunicado da anormalidade e o leite ndo deve ser coletado
a granel.

8.2. Fica a critério da empresa retirar esse leite separadamente ou deixar que
seja entregue pelo proprio produtor diretamente na plataforma de recepc¢éo, no horéario
regulamentar, onde deve ser submetido as analises laboratoriais.

8.3. O leite com problema deve sofrer destinacdo conforme Plano de Controle
de Qualidade do estabelecimento, que deve tratar da questdo baseando-se nos
Critérios de Julgamento de Leite e Produtos Lacteos, do SIF/DIPOA.

9. Obrigacbes da Empresa

9.1. A interessada deve manter formalizado e atualizado seu Programa de
Coleta a Granel, onde constem:

9.1.1 Nome do produtor, volume e tipo de leite, capacidade do refrigerador,
horario e frequéncia de coleta;

9.1.2. Rota da linha granelizada, inserida em mapa de localizacéo;

9.1.3. Programa de Controle de Qualidade da matéria-prima, por conjunto de
produtores e se necessario, por produtor, observando o estabelecido nos
Regulamentos Técnicos;

9.1.4. A empresa deve implantar um programa de educacdo continuada dos
participantes;

9.1.5. Para fins de rastreamento da origem do leite, fica expressamente
proibida a recepcdo de Leite Cru Refrigerado transportado em veiculo de propriedade
de pessoas fisicas ou juridicas independentes ou nao vinculadas formal e
comprovadamente ao Programa de Coleta a Granel dos estabelecimentos sob Servigo
de Inspecdo Federal (SIF) que realizem qualquer tipo de processamento industrial ao
leite, incluindo-se sua simples refrigeracéao.

10. Disposicdes Gerais

10.1. O produtor integrante de um Programa de Granelizacdo esti obrigado a
cumprir as especificacbes do presente Regulamento Técnico. Seu descumprimento
parcial ou total pode acarretar, inclusive, seu afastamento desse Programa.



